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BÁSICO “A” 
 
 
Mini Croissants 
Mini Ensaimadas 
Mini Sneken 
* * * 
Café, Descafeinados e Infusiones. 
* * * 
Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 
Agua Mineral 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 BÁSICO “B” 
 
Mini Croissants 
Mini Ensaimadas 
Mini Sneken 
Chuchús de Crema 
Dots de Chocolate y de Azúcar 
* * * 
Café, Descafeinados e Infusiones. 
* * * 
Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 
Agua Mineral 
 

 
 

 

BÁSICO “C” 
 
 

Mini Croissants 
Mini Ensaimadas 

Mini Caracolas de Chocolate 
* * * 

Café, Descafeinados e Infusiones. 
* * * 

Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 
Agua Mineral 

 
 
 
 
 
 
 
 

DULCE-SALADO 1 
 
 

Mini Croissants 
Mini Ensaimadas 

* * * 
Mini de  Salmón Ahumado y Queso Crema 

Mini Chapatitas de Jamón Ibérico de Recebo a la Catalana 
* * * 

Café, Descafeinados e Infusiones. 
* * * 

Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 
Agua Mineral, Refrescos y Cerveza 
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DULCE-SALADO 2 
 
 

Mini Croissants 
* * * 

Mini de Salmón Ahumado y Queso Crema 
Mini Chapatitas de Jamón Ibérico de Recebo a la Catalana 

Mini Brioche Rellenos de Ensalada de Marisco 
* * * 

Café, Descafeinados e Infusiones. 
* * * 

Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 
Agua Mineral, Refrescos y Cerveza 

 
 
 
 

 
DULCE-SALADO 3 

 
 

Mini Croissants 
* * * 

Filo Bacon y Queso 
Mini Empanadillas Variadas de Pisto, Espinacas, Cebolla, Sobrasada, Morcilla, Queso y 

Carne 
Mini de Salmón Ahumado y Queso Crema 

Mini Chapatitas de Jamón Ibérico de Recebo a la Catalana 
Mini Sándwich Vegetales 

* * * 
Café, Descafeinados e Infusiones. 

* * * 
Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 

Agua Mineral, Refrescos y Cerveza 

 
 
 
SALADO 
 
 
Filo Bacon y Queso 
Mini Empanadillas Variadas de Pisto, Espinacas, Cebolla, Sobrasada, Morcilla, Queso y 
Carne 
Mini de Salmón Ahumado y Queso Crema 
Mini Chapatitas de Jamón Ibérico de Recebo a la Catalana 
Mini Sándwich de Pollo, Manzana y Frutos Secos 
Mini Sándwich de Blue Cheese con Albahaca 
* * * 
Café, Descafeinados e Infusiones. 
* * * 
Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 
Agua Mineral, Refrescos y Cerveza 
 

CLÁSIC
O 

 
 

Pastas de Té 
* * * 

Café, Descafeinados e Infusiones. 
* * * 

Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 
Agua Mineral 

 
VALENCIANO 
 
 
Fartons 
* * * 
Café, Descafeinados e Infusiones. 
Horchata de Alboraya , Agua Mineral 
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¿QUÉ ESTA CONTRATANDO? 
 
Un coffee break es un servicio de restauración que se realiza como tiempo de 
descanso entre unas actividades (ponencias, debates, cursos, reuniones). 
La duración aproximada de este servicio es de unos 30 minutos.  
Para este tipo de catering habilitamos un espacio para el servicio de cafés e infusiones 
mediante termos o cafeteras exprés que nos permiten realizar el café en el momento 
del servicio. La comida dulce y/o salada se deja en las mesas de apoyo donde además, 
los comensales, tienen a su disposición servilletas. 
En los coffee breaks dulces-salados o salados, parte de la comida y la bebida puede 
ser pasada por el personal de servicio (dependiendo de las características del lugar y 
del menú). 
Para servicios a primera hora de la mañana les recomendamos los coffee break 
básicos (en sus dos variantes de zumo de naranja envasado y natural, recién 
exprimido). Para servicios a última hora de la mañana, los dulce-salados o salados. Si 
usted piensa realizarlo a primera hora de la tarde, las mejores opciones son, 
nuevamente las del coffee break básico o la del clásico. Para recesos a media tarde, y 
especialmente en verano, la mejor opción es el coffee break valenciano con horchata. 
 


