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COCKTAIL 1 
 
Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia 
 
Frío: 
Cucharita China de Creppe de Salmón con Mousse de Queso Mascarpone 
Brocheta de Perlitas de Melón con Virutas de Jamón Ibérico 
Cucharita China de Bolitas de Queso con Pistacho y Almendra Marcona 
Montadito  de Foie Mi-Cuit con Mermelada de Violetas y Sal Máldon 
Canutillos de Crema Idiazábal con Polvo de Ibérico 
Mini Hamburguesa 
Caliente: 
Brochetas de Langostino Albardada en Chupito de Salsa Tártara 
Croquetas de Arroz Negro, Calamar y All i Oli 
Saquitos de Queso de Cabra y Verduritas con Frutos del Bosque 

 
COCKTAIL 2 

 
Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia 

 
Frío: 

Cucharita China de Creppe de Piña del Monte con Mousse de Queso Fresco 
Brocheta de Cubos de Salmón Natural con Alcaparrones 

Cucharita de Bombón de Foie al Calvados 
Montadito  de Sobrasada con Huevo de Codorniz Frito 

Brocheta de Pulpo con Patata Gallega y Aceite de Pimentón 
Caliente: 

Brocheta de Solomillo de Ternera Argentina y Sal Máldon  
Pops de Pollo 

Trío de Crujientes de Langostinos 
 
 
 
 
 

 
COCKTAIL 3 

 
Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia 

 
Frío: 

Surtido de Canapés 
Delicias de Hojaldre Rellenas de Espinacas, de Pollo y de Bacon 

Mini Bombones de Tortilla Española 
Gilda Vasca (Tomate Cereza, Anchoa, Aceituna y Guindilla) 

Mini Empanadillas de Pisto, Espinacas, Sobrasada. Cebolla, Morcilla y Queso 
Caliente: 

Dátiles con Bacon 
Mini Croquetas de Jamón Ibérico y de Cocido  

 
 

COCKTAIL 4 
 

Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia 
 

Frío: 
Surtido de Canapés 

Delicias de Hojaldre Rellenas de Espinacas, de Pollo y de Bacon 
Mini Bombones de Tortilla Española 

Gilda Vasca (Tomate Cereza, Anchoa, Aceituna y Guindilla) 
Mini Empanadillas de Pisto, Espinacas, Sobrasada. Cebolla, Morcilla y Queso 

Dados de Queso Curado 
Lomos Chapata con Jamón Serrano a la Catalana 

Caliente: 
Dátiles con Bacon 

Mini Croquetas de Jamón Ibérico y de Cocido 
Colitas de Gamba Orly 
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VINO HONOR 1 
 
 
Vino Blanco Miracle de Bodegas Gandia 
Vino Tinto Miracle by Mariscal de Bodegas Gandia 
Aguas Minerales 
 
Virutas de Jamón de Serrano 
Dados de Queso Manchego 
Lomos de Chapata a la Catalana 
Dátiles con Bacon 
Mini Croquetas de Jamón Ibérico y de Cocido 
 
 
VINO HONOR 2 
 
 
Vino Blanco Miracle de Bodegas Gandia 
Vino Tinto Miracle by Mariscal de Bodegas Gandia 
Aguas Minerales 
 
Virutas de Jamón Ibérico de Recebo 
Dados de Queso Curado 
Lomos de Chapata Catalana 
Almendras Fritas 

 
 

 
 
 
 
 
NOTA: Si lo desea podemos añadir a la bodega de los vinos de honor 1 y 2 la 
siguiente oferta de bebida: Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia sin 
coste añadido 
 

COCKTAIL DULCE-SALADO 1 
 
Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia 
Frío: 
Cucharita China de Creppe de Salmón con Mousse de Queso Mascarpone 
Brocheta de Perlitas de Melón con Virutas de Jamón Ibérico 
Cucharita China de Bolitas de Queso con Pistacho y Almendra Marcona 
Montadito  de Foie Mi-Cuit con Mermelada de Violetas y Sal Máldon 
Canutillos de Crema Idiazábal con Polvo de Ibérico 
Mini Hamburguesa 
Caliente: 
Brochetas de Langostino Albardada en Chupito de Salsa Tártara 
Saquitos de Queso de Cabra y Verduritas con Frutos del Bosque 
Dulce: 
Catánies de Chocolate, Cacao y Almendra 
Mini Brocheta de Fruta Natural 
(Pase de Cava Pago de Tharsys Brut Nature durante el dulce) 
 

COCKTAIL DULCE-SALADO 2 
 

Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia 
Frío: 

Cucharita China de Creppe de Piña del Monte con Mousse de Queso Fresco 
Brocheta de Cubos de Salmón Natural con Alcaparrones 

Cucharita de Bombón de Foie al Calvados 
Montadito de Sobrasada con Huevo de Codorniz Frito 

Brocheta de Pulpo con Patata Gallega y Aceite de Pimentón 
Mini Pita de Roastbeef con Mostaza Antigua 

Caliente: 
Brocheta de Solomillo de Ternera Argentina y Sal Máldon  

Trío de Crujientes de Langostinos 
Dulce: 

Catánies de Chocolate, Cacao y Almendra 
Mini Brocheta de Fruta Natural 

(Pase de Cava Pago de Tharsys Brut Nature durante el dulce) 
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COCKTAIL DULCE 1 
 
Cava Pago de Tharsys Brut Nature, Zumo de Naranja Natural y Agua Mineral 
Dulce: 
Catánies de Chocolate, Cacao y Almendra 
 
COCKTAIL DULCE 2 
 
Cava Pago de Tharsys Brut Nature, Zumo de Naranja Natural y Agua Mineral 
Dulce: 
Catánies de Chocolate, Cacao y Almendra 
Brochetas de Fruta Natural  
 

PASE DE BEBIDAS 1 
 

Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto Miracle de Bodegas Gandia 
 

PASE DE BEBIDAS 2 
 

Horchata, Limón Granizado y Agua Mineral 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

¿QUÉ ESTA CONTRATANDO? 
 
Un cocktail es un servicio de restauración sencillo que se realiza como motivo de 
celebración de un acto (primera piedra, inauguración, fin de jornada de trabajo, 
etc.). 
La duración aproximada de este servicio es de entre unos 45 minutos y 1 hora. Para 
ello habilitamos una barra para el servicio de bebidas y mesas de apoyo para que los 
invitados puedan dejar sus copas o tengan acceso a las servilletas. 
En función de las piezas de cocktail escogidas, parte de estas se dejan encima de las 
mesas de apoyo, y la otra es pasada por el personal de servicio. 
Debe de tener muy claro, que ninguna de las propuestas anteriores puede 
considerarse un sustituto de un almuerzo o una cena de pie. Si desea este servicio, le 
rogamos que se ponga en contacto con nuestro departamento comercial y solicite 
los menús tipo lunch. 
 


