LUNCH 1
Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia

Frio:

Vasito de Crema de Verduras con Pistachos/Gazpacho de Cereza (Segun Temporada)

Cucharita de Creppe de Salmén con Mascarpone

Cucharita de Creppe de Pifia del Monte con Mousse de Queso Fresco
Brocheta de Perlas de Melén con Jamdn Ibérico

Brocheta de Dados de Salmdn con Alcaparrones

Montadito de Foie con Mermelada de Violetas

Montadito de Tomate Valenciano con Ventresca

Mini Pan de Centeno con Atun y Olivas

Virutas de Jamon Ibérico con Pan de Chapata a la Catalana

Caliente:

Brocheta de Solomillo Ibérico

Croquetas de Arroz, Calamar y Tinta Negra

Saquitos de Queso de Cabra y Verduras con Mermelada de Frutos del Bosque
Rolling de Espinacas y Jamdn York con Mozzarella

Brocheta de Langostino Albardada con Salsa Tdrtara

Dulce:

Catdnies de Chocolate, Cacao y Almendra
Lionesas de Nata

Lionesas de Trufa

Mini Brochetas de Fruta Natural

Servicio de Cafés e Infusiones
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Servicio de Cava Pago de Tharsys Brut Nature durante el Dulce
(Escoger una opcion)
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LUNCH 2
Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia

Frio:

Vasito de Crema de Verduras con Pistachos/Gazpacho de Cereza (Segun Temporada)
Cucharita de Bombones de Foie y Almendra al Calvados

Cucharita de Bolitas de Queso y Almendra

Brocheta de Pulpo con Patata Gallega y Aceite de Pimenton

Brocheta de Matrimonio de Langostinos con Salsa Mimosa

Montadito de Sobrasada y Huevo de Codorniz Frito

Montadito de Queso Azul con Huevas de Trucha

Mini Pan de Centeno con Ensalada de Marisco

Virutas de Jamon Ibérico con Pan de Chapata a la Catalana

Caliente:

Brocheta de Solomillo de Ternera Argentina con Sal Mdldon
Trio de Crujientes de Langostino

Pops de Pollo

Brocheta de Langostino Albardada con Bacon y Salsa Tdrtara
Mini Hamburguesa

Dulce:

Catdnies de Chocolate, Cacao y Almendra
Lionesas de Nata

Lionesas de Trufa

Mini Brochetas de Fruta Natural

Servicio de Cafés e Infusiones
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Servicio de Cava Pago de Tharsys Brut Nature durante el Dulce
(Escoger una opcion)
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LUNCH 3
Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia

Frio:

Delicias de Hojaldre Rellenas de Espinacas

Delicias de Hojaldre Rellenas de Pollo

Brochetas de Tomate Cereza y Mozzarella con Aceite de Albahaca
Mini Bombones de Tortilla Espafiola

Mini Pizzas

Dados de Queso Curado

Mini Empanadillas (Pisto, Espinacas, Sobrasada, Cebolla, Morcilla, Queso)
Mini Brioche de Crema de Atun

Mini de Pan de Cereales con Salmdn, Queso Crema y Eneldo

Mini Sandwich de Pollo, Manzana y Nuez

Mini Chapata de Jamon Serrano a la Catalana

Caliente:
Colitas de Gamba
Mini Croquetas de Jamdn y de Cocido

Dulce:
Pasteleria en Miniatura

Servicio de Cafés e Infusiones
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Servicio de Cava Pago de Tharsys Brut Nature durante el Dulce
(Escoger una opcion)
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LUNCH 4
Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia

Frio:

Canapés de Salmén, Jamdn York y Pifia, Pate, Crema de Pimiento Morrdn, Huevas de
Lumpo, Queso

Crujientes de Pasta Filo Rellenos de Bacon y Queso

Mini Bombones de Tortilla Espafiola

Gildas con Tomate

(Brocheta de Anchoas Argentinas, Cherry, Guindillas y Aceituna Verde)
Dados de Queso Curado

Mini Empanadillas (Pisto, Espinacas, Sobrasada, Cebolla, Morcilla, Queso)
Mini Brioche de Ensalada de Marisco

Mini de Cereales Salmon Ahumado, Eneldo y Queso Filadelfia

Mini de Pan de Especias Capresse

Mini Chapata de Jamon Serrano a la Catalana

Caliente:
Ddtiles con Bacon
Mini Croquetas de Jamdn Ibérico y de Cocido

Dulce:
Pasteleria en Miniatura
Catdnies de Chocolate, Cacao y Almendra

Servicio de Cafés e Infusiones
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Servicio de Cava Pago de Tharsys Brut Nature durante el Dulce
(Escoger una opcion)
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LUNCH 5
Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia

Frio:

Canapés de Salmdn, Jamdn York y Pifia, Pate, Crema de Pimiento Morrén, Huevas de
Lumpo, Queso

Crujientes de Pasta Filo Rellenos de Bacon y Queso

Mini Bombones de Tortilla Espafiola

Gildas con Tomate

(Brocheta de Anchoas Argentinas, Cherry, Guindillas y Aceituna Verde)
Dados de Queso Curado

Mini Empanadillas (Pisto, Espinacas, Sobrasada, Cebolla, Morcilla, Queso)
Mini Brioche de Ensalada de Marisco

Mini de Cereales Salmdn Ahumado, Eneldo y Queso Filadelfia

Mini de Pan de Especias Capresse

Mini Chapata de Jamon Serrano a la Catalana

Caliente:

Ddtiles con Bacon

Mini Croquetas de Jamodn Ibérico y de Cocido
Colitas de Gamba Rebozada

Bolitas de Pollo

Dulce:

Pasteleria en Miniatura

Catdnies de Chocolate, Cacao y Almendra

Servicio de Cafés e Infusiones
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Servicio de Cava Pago de Tharsys Brut Nature durante el Dulce
(Escoger una opcion)
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LUNCH 6
Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia

Frio:

2 Ensaladas por persona de la variedad:

Vasito de Ensalada de Verduras Frescas, Queso de Cabra, Uva y Nuez
Vasito de Ensalada de Pasta

Vasito de Ensalada Capresse

2 Sdndwich por persona de la variedad:

Sandwich de Ensalada de Pollo

Sandwich de Queso Azul, Rucula y Nuez

Sandwich de Ensalada de Gambas

Caliente:
Degustacion de Arroz de Pato y Boletus (1/2 Racidn)
Degustacion de Arroz a Banda con All i Oli (1/2 Racién)

Dulce:
Mini Brochetas de Fruta Natural

Servicio de Cafés e Infusiones
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Servicio de Cava Pago de Tharsys Brut Nature durante el Dulce
(Escoger una opcion)
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LUNCH 7
Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia

Frio:

Vasito de Crema de Verduras con Pistachos/Gazpacho de Cereza (Segun Temporada)
Cucharita de Creppe de Salmén con Mascarpone

Cucharita de Creppe de Pifia del Monte con Mousse de Queso Fresco

Brocheta de Perlas de Meldn con Jamon Ibérico

Brocheta de Dados de Salmon con Alcaparrones

Montadito de Foie con Mermelada de Violetas

Montadito de Tomate Valenciano con Ventresca

Virutas de Jamon Ibérico con Pan de Chapata a la Catalana

Caliente:
Degustacidn de Paella Valenciana Deshuesada (1/2 Racidn)
Degustacion de Arroz a Banda con All i Oli (1/2 Racién)

Dulce:

Catdnies de Chocolate, Cacao y Almendra
Lionesas de Nata

Lionesas de Trufa

Mini Brochetas de Fruta Natural

Servicio de Cafés e Infusiones
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Servicio de Cava Pago de Tharsys Brut Nature durante el Dulce
(Escoger una opcion)
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LUNCH 8
Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia

Frio:

Vasito de Crema de Verduras con Pistachos/Gazpacho de Cereza (Segun Temporada)
Cucharita de Bombones de Foie y Almendra al Calvados

Cucharita de Bolitas de Queso y Almendra

Brocheta de Pulpo con Patata Gallega y Aceite de Pimenton

Brocheta de Matrimonio de Langostinos con Salsa Mimosa

Montadito de Sobrasada y Huevo de Codorniz Frito

Montadito de Queso Azul con Huevas de Trucha

Virutas de Jamon Ibérico con Pan de Chapata a la Catalana

Caliente:
Degustacion de Paella Valenciana Deshuesada (1/2 Racion)
Degustacion de Arroz a Banda con All i Oli (1/2 Racién)

Dulce:

Catdnies de Chocolate, Cacao y Almendra
Lionesas de Nata

Lionesas de Trufa

Mini Brochetas de Fruta Natural

Servicio de Cafés e Infusiones

o

Servicio de Cava Pago de Tharsys Brut Nature durante el Dulce
(Escoger una opcion)

NOTA: Los arroces de los menus 7 y 8 pueden sustituirse también por las variedades
de Arroz Negro con All i Oli, Arroz de Pato y Boletus, Fideua de Marisco, Fideua de
Verduras o Arroz de Verduras
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¢QUE ESTA CONTRATANDO?

Un lunch es un servicio de restauracion mas completo que un cocktail. En definitiva
puede considerarse como un almuerzo o una cena, la diferencia radica en que el
comensal en lugar de estar sentado permanece de pie. Para ello el menu se basa en
piezas de mano, que no necesitan cubiertos para ser tomadas: brochetas, cucharitas,
mini bocadillos, tostaditas, etc.

Un sinfin de propuestas frias, calientes y saladas, en su conjunto elementos
suficientes, para que, de forma informal, el invitado almuerce o cene.

La duracién aproximada de este servicio es de entre 1 hora y media y 2 horas. Para
ello habilitamos una barra para el servicio de bebidas y mesas de apoyo para que los
invitados puedan dejar sus copas o tengan acceso a servilletas.

En funcién de las piezas que componen el menu seleccionado, parte de estas se
dejan encima de las mesas, y parte es pasada por el personal de servicio.

En las opciones degustacion de arroces debe de tener en cuenta que los arroces solo
pueden servirse en Valencia Capital 0 a una distancia de 15 - 20 minutos, dado que
estos se realizan en nuestras cocina centrales y se trasladan hasta el lugar del
servicio recién hechos. Existe también la posibilidad de elaborarlos en el mismo lugar
del servicio (solicite presupuesto).
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