BUFFET 1 - TEMATICO DE ARROCES

Buffet de Ensaladas:

Ensalada de Pasta, Aguacates y Gambas con Salsa Rosa

Ensalada Fria de Patata, Atun y Huevo

Melon con Jamén Serrano (en temporada), Escalibada de Verduras (el resto del afio)
Ingredientes para la libre composicion presentado en bols y bandejas:

Mezclum de Lechugas, Tomate Valenciano, Atun, Maiz, Encurtidos, Espdrragos,

Cebolla, Zanahoria

* %k ok

Buffet de Arroces. Cinco tipos de arroces a eleqgir entre:
Arroz a Banda con All i Oli

Paella de Verduras

Arroz Negro

Paella Marinera

Paella Valenciana de Pollo y Conejo

Arroz al Horno

Fideua

Arroz del Sefioret
* Kk ok

Buffet de Postres:

Brocheta de Frutas Naturales

Calabaza Asada (En temporada)

Peras al Vino Tinto

Struddel de Manzana

Surtido de Tartas

Pasteleria en Miniatura

Bodega:

Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia, Refrescos y Cervezas
Agua Mineral

Café e Infusiones
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BUFFET 2 - TEMATICO DE ARROCES

Buffet de Entrantes:

Tabla de Patés

Tabla de Quesos

Panes y Tostadas para acompafiar los quesos y los patés

Surtido de Ibéricos

Surtido de Ahumados

Gazpacho Andaluz

Crema Fria Vichyssoise

Surtido de Vasitos de Ensaladas (2 Uds. de la variedad)

Valenciana, de Patata, Huevo y Atun, de Pasta, de Aguacates y Langostinos, de

Escalibada Fria de Verduras, de Tomate y Mozzarella, de Pulpo y Patata
* ok ok

Buffet de Arroces. Cinco tipos de arroces a elegir entre:
Arroz a Banda

Paella de Verduras

Arroz Negro

Paella Marinera

Paella Valenciana

Arroz al Horno

Fideua

Arroz del Senyoret
* Kk Kk

Buffet de Postres:

Brocheta de Frutas Naturales

Calabaza Asada (En temporada)

Peras al Vino Tinto

Struddel de Manzana

Surtido de Tartas

Pasteleria en Miniatura

Bodega:

Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia, Refrescos y Cervezas
Agua Mineral

Café e Infusiones
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BUFFET 3

Buffet de Entrantes:

Tabla de Patés

Tabla de Quesos

Panes y Tostadas para acompafiar los quesos y los patés

Surtido de Ibéricos

Surtido de Ahumados

Gazpacho Andaluz

Crema Fria Vichyssoise

Surtido de Vasitos de Ensaladas (2 Uds. de la variedad)

Valenciana, de Patata, Huevo y Atun, de Pasta, de Aguacates y Langostinos, de

Escalibada Fria de Verduras, de Tomate y Mozzarella, de Pulpo y Patata
* ok ok

Buffet de Platos Principales. Elegir Cinco Opciones:

Merluza a la Crema de Puerros Merluza a la Marinera

Merluza en Salsa Verde Dorada al Horno

Lubina con Crema de Marisco Cintas de Pasta Verde con Jamon York
Ragout de Ternera Pollo Asado en su Jugo

Brochetas de Pollo “Yakitori” Albdndigas con Salsa de Tomate
Farfalle a la Carbonara Espaguetis Bolognesa

* K ok

Buffet de Postres:

Brocheta de Frutas Naturales

Calabaza Asada (En temporada)

Peras al Vino Tinto

Struddel de Manzana

Surtido de Tartas

Pasteleria en Miniatura

Bodega:

Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia, Refrescos y Cervezas
Agua Mineral

Café e Infusiones
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BUFFET 4 — TEMATICO BARBACOA

Buffet de Ensaladas:

Ensalada de Pasta, Aguacates y Gambas con Salsa Rosa

Ensalada Fria de Patata, Atun y Huevo

Meldn con Jamén Serrano (en temporada), Escalibada de Verduras (el resto del afio)
Ingredientes para la libre composicion presentado en bols y bandejas:

Mezclum de Lechugas, Tomate Valenciano, Atun, Maiz, Encurtidos, Espdrragos,

Cebolla, Zanahoria
* Kk Kk

Barbacoa (Realizada en el lugar del servicio con carbdn vegetal):
Brochetas de Solomillo Ibérico Albardada

Brochetas de Pollo y Verduras

Brochetas de Chorizo, Morcilla y Longanizas

Lomo

Guarnicion:

Chuletas de la Huerta (Medias Patatas al Horno con Pimenton y All y Oli)

Verduras a la Brasa
* ok ok

Surtido de Postres en Centro Mesa:
Brocheta de Frutas Naturales
Surtido de Tartas

Pasteleria en Miniatura
* Kk ok

Sorbete de Limodn al Cava

Bodega:

Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia, Refrescos y Cervezas,
Agua Mineral,

Café e Infusiones
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OPCIONAL APERITIVO
Refrescos, zumo de tomate, Cervezas, Bitters, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia

Frio:

Cucharita China de Creppe de Pifia del Monte con Mousse de Queso Fresco (1 ud)
Brocheta de Dados de Salmdén Natural con Alcaparrones (1 ud)

Brocheta de Bombones de Foie (1 ud)

Cucuruchos de Crema Idiazabal con Polvo de Jamén Ibérico (1 ud)

Caliente:

Saquito de Queso de Cabra y Verduras (2 uds)

Palitos Vegetales de Pasta Break (2 uds)

Brocheta de Langostino Albardado con Bacon y Salsa Tdrtara (1 ud)
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