PROPUESTAS
PROPUESTA 1

APERITIVO (Mientras se hacen las paellas)

Refrescos, Cervezas, Sangria y Porrones de Vino

Dadtiles con Bacon (Alérgenos n96, 8)

Virutas de Jamon Ibérico

Dados de Queso Curado (Alérgenos n°7)

Chupito de Gazpacho Andaluz

Embutido de Pueblo (Alérgenosn® 1,6, 7, 8, 11)

Altramuces, Cacao y Aceitunas Chafadas (Alérgenos n?5, 8, 12, 13)

MENU

En Centro Mesa (1 Plato cada 4 Comensales):

Lomos de Anchoa sobre Tomate Rallado (Alérgeno n® 4)
Coca de Pisto y Atun (Alérgenosn®1, 3,4, 8, 11)
Croquetas de Bacalao (Alérgenon® 1, 3, 4)

Esgarraet de Pimiento Asado con Bacalao (Alérgenos n®4)
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Paella Valenciana de Pollo y Conejo (Alérgenos n®1, 3, 9, 10, 11)
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Brochetas de Fruta Preparada En Centro Mesa
* ok K

En Centro Mesa: Rollitos de Anis, Pastelitos de Boniato y Mistela

Bodega:

Vino Blanco y Tinto Bodegas Gandia
Cava Pago de Tharsys Brut Nature
Aguas Minerales, Café e Infusiones
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PROPUESTAS
PROPUESTA 2

APERITIVO (Mientras se hacen las paellas)

Refrescos, Cervezas, Sangria y Porrones de Vino

Dadtiles con Bacon (Alérgenos n6, 8)

Virutas de Jamon Ibérico

Dados de Queso Curado (Alérgenos n27)

Chupito de Gazpacho Andaluz

Embutido de Pueblo (Alérgenosn?1, 6, 7, 8, 11)

Montaditos de Esgarraet (Alérgenos n®1, 4,6, 7, 8, 11)

Croquetas de Bacalao (Alérgeno n® 1, 3, 4)

Coca de Pisto con Atun (Alérgenosn®1, 3,4, 8, 11)

Mini Bombones de Tortilla Espafiola (Alergenos n°3, 7)

Altramuces, Cacao y Aceitunas Chafadas (Alérgenos n®5, 8, 12, 13)

MENU

Paella Valenciana de Pollo y Conejo (Alérgenos n®1, 3, 9, 10, 11)

* ¥ Kk

Brochetas de Fruta Preparada En Centro Mesa
* ok ok

En Centro Mesa: Rollitos de Anis, Pastelitos de Boniato y Mistela

Bodega:

Vino Blanco y Tinto Bodegas Gandia
Cava Pago de Tharsys Brut Nature
Aguas Minerales, Café e Infusiones
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