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¢QUE ESTA CONTRATANDO?

NUESTRA PROPUESTA GASTRONOMICA

Un coffee break es un servicio de restauracion que se realiza como tiempo
de descanso entre unas actividades (ponencias, debates, cursos,
reuniones).

La duracién aproximada de este servicio es de unos 30 minutos.

Para este tipo de catering habilitamos un espacio para el servicio de cafés
e infusiones mediante termos o cafeteras exprés que nos permiten
realizar el café en el momento del servicio. La comida dulce y/o salada se
deja en las mesas de apoyo donde, ademas, los comensales, tienen a su
disposicion servilletas.

En los coffee break dulces-salados o salados, parte de la comida vy la
bebida puede ser pasada por el personal de servicio (dependiendo de las
caracteristicas del lugar y del menu).

Para servicios a primera hora de la mafiana les recomendamos los coffee
break basicos (en sus dos variantes de zumo de naranja envasado vy
natural, recién exprimido). Para servicios a uUltima hora de la mafiana, los
dulce-salados o salados. Si usted piensa realizarlo a primera hora de la
tarde, las mejores opciones son, nuevamente las del coffee break basico o
la del clasico. Para recesos a media tarde, y especialmente en verano, la
mejor opcién es el coffee break valenciano con horchata.

Debido al Protocolo COVID no podemos dejar la comida dispuesta encima
de las mesas al alcance de todos los comensales, por este motivo la
comida se sirve desde una mesa buffet atendida por nuestro personal en
platos individuales.

BASICO “A”

Mini Croissant Francés de Mantequilla (Alérgenos n°1, 3, 7, 6, 8, 12)
Mini Ensaimadas (Alérgenos n®1, 3, 4,5, 7, 8)

Mini Sneken Danés con Crema y Pasas (Alergenos n®1, 3,6, 7, 8, 12)
EE I 3

Café, Descafeinados e Infusiones.
k ok K

Zumos de Naranja, Melocotdn y Pifia.
Agua Mineral

BASICO “B”

Mini Croissant Francés de Mantequilla (Alérgenos n®1, 3, 7, 6, 8, 12)
Mini Ensaimadas (Alérgenos n®1, 3, 4, 5, 7, 8)

Mini Sneken Danés con Crema y Pasas (Alergenos n®1, 3,6, 7, 8, 12)
Chuchus de Crema (Alérgenos n®1, 3, 7, 8)

Berlinas de Azucar (Alérgenos n®1, 3, 5, 6, 7, 8)

Tradicional Coca de Llanda (Alérgenos n1, 3, 5, 6, 7, 8)
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Café, Descafeinados e Infusiones.
k kK

Zumos de Naranja, Melocoton y Pifia.
Agua Mineral
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ESPECIAL

Mini Croissant de Mantequilla Del Horno de Conchin (Alérgenos n°1, 3, 7,
6,8 12)

Mini Ensaimadas (Alérgenos n°1, 3,4, 5, 7, 8)

Mini Caracolas de Chocolate (Alérgenos n®1, 8)

k ok Kk

Café, Descafeinados e Infusiones.
k ok Kk

Zumos de Naranja, Melocotdn y Pifia.
Agua Mineral

DULCE-SALADO 1

Mini Croissant Francés de Mantequilla (Alérgenos n°1, 3, 7, 6, 8, 12)

Mini Ensaimadas (Alérgenos n®1, 3,4, 5, 7, 8)
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Delicias de Hojaldre Rellenas de Espinacas, de Pollo y de Bacon (Alérgenos
n®l, 3,4,6,8 11)

Mini Chapatitas de Jamon Ibérico de Recebo con Tomate Natural
(Alérgenos n21, 6, 7, 8, 11)

* ok ¥

Café, Descafeinados e Infusiones.
k ok ok

Zumos de Naranja, Melocoton y Pifia.
Agua Mineral

¢ (o Seu

yHosteleria

DULCE-SALADO 2

Mini Croissant Francés de Mantequilla (Alérgenos n°1, 3, 7, 6, 8, 12)
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Minibocadillo de Salmdn Ahumado Noruego y Queso Crema con Eneldo
(Alérgenosn®1, 4, 5,6, 7,8, 11)

Mini Chapatitas de Jamdn Ibérico de Recebo con Tomate Natural
(Alérgenos n%1, 6, 7,8, 11)

Mini Brioche Rellenos de Ensalada de Marisco (Alérgenos n®l,
23,4, 7 14)
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Café, Descafeinados e Infusiones.
k ok ok

Zumos de Naranja, Melocotdn y Pifia.
Agua Mineral
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CLASICO

Pastas de Té Clasicas (Alérgenos n®1, 3,5, 6, 7, 8, 12)

* k¥

Café, Descafeinados e Infusiones.
* kK

Zumos de Naranja, Melocoton y Pifia.
Agua Mineral

VALENCIANO

Fartons Caseros (Alérgenos n21, 3,4, 6, 7, 8, 10)

* ok ¥

Café, Descafeinados e Infusiones. ‘
Horchata de Alboraya, Agua Mineral

INFORMACION ALERGENOS

Cumpliendo con nuestra obligacién de informar sobre la presencia de
ingredientes alérgenos y gluten en nuestros platos y, de esta manera,
evitar la contaminacion cruzada entre ellos, a continuacion, le mostramos
la correspondencia numérica mediante leyendas e insignias de los
alérgenos citados anteriormente para cada uno de los elementos que
componen nuestros menus.

Para mas informacién consultenos.

POC0C00 00U

MOSTAZA GRANOS  DIOXIDO DE AZUFREALTRAMUCES  MOLUSCOS.
DESESAMO  YSULFITOS

CONTIENE  CRUSTACECS  HUEVOS PESCADO  CACAHUETES 50!
GLUTEN
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La Seu Catering y Hosteleria — Avda. Manuel Colomer Marco, 10
46017 — Valencia — Telf. 96 381 85 55 — www.laseucatering.com



)

ﬁﬁ@w (@ Jeu

Catermg yHosteleria

¢QUIENES SOMOS?

GALERIA FOTOGRAFICA y RRSS

La Seu Catering y Hosteleria es un consolidado
grupo valenciano de restauracion en expansion
que explota y gestiona distintas unidades de
negocio ofreciendo una amplia gama de servicios
con el objetivo de satisfacer las mas variadas y
exigentes necesidades de sus clientes.

A los servicios tradicionales de menus de
empresa, celebraciones familiares, bodas,
comuniones y otros actos sociales e
institucionales, = podemos afiadir  nuestra
. experiencia en catering de grandes conciertos
musicales, rodajes de spots, cortometrajes o peliculas, o bien en la gestion
de cafeterias y palcos Vips en estadios y circuitos deportivos de la
Comunidad Valenciana.

Realizamos eventos en lugares tan singulares como el Palacio de la
Exposicién, el Museo de Bellas Artes San Pio V, El Museo del Carmen, San
Miguel de los Reyes, el Pabelléon de la Fuente de San Luis, el Velédromo
Luis Puig, La Algueria Galip-Patach, , La Alqueria del Rey, Palacio de la
Colomina, Jardin Botanico, o en cualquier lugar donde sea posible ofrecer
un servicio de catering. Y si no dispone del marco donde celebrar su
evento, le podemos crear el espacio necesario para que lo pueda celebrar
alli donde nos lo solicite...

Si desea ver fotografias de nuestros servicios y de nuestra gastronomia
puede acceder a un amplio catadlogo a través de los siguientes enlaces:

e Presentacién/Album de Servicios para Particulares en Issuu.
Pulse Aqui

e Presentacion/Album d Servicios para Empresas en Issuu.
Pulse Aqui

e Videos en Canal You Tube La Seu Catering.
Pulse Aqui

e Siguenos en Instagram.
Pulse Aqui

e Siguenos en Pinterest.
Pulse Aqui

La Seu Catering y Hosteleria — Avda. Manuel Colomer Marco, 10
46017 — Valencia — Telf. 96 381 85 55 — www.laseucatering.com



https://issuu.com/laseucatering/docs/particulares
https://www.laseucatering.com/p/galeria-fotografica_20.html
https://www.youtube.com/user/LaSeuCatering
https://www.instagram.com/laseucatering/
https://es.pinterest.com/laseucatering/

