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¿QUÉ ESTA CONTRATANDO? 

 
Un coffee break es un servicio de restauración que se realiza como tiempo 
de descanso entre unas actividades (ponencias, debates, cursos, 
reuniones). 
La duración aproximada de este servicio es de unos 30 minutos.  
Para este tipo de catering habilitamos un espacio para el servicio de cafés 
e infusiones mediante termos o cafeteras exprés que nos permiten 
realizar el café en el momento del servicio. La comida dulce y/o salada se 
deja en las mesas de apoyo donde, además, los comensales, tienen a su 
disposición servilletas. 
En los coffee break dulces-salados o salados, parte de la comida y la 
bebida puede ser pasada por el personal de servicio (dependiendo de las 
características del lugar y del menú). 
Para servicios a primera hora de la mañana les recomendamos los coffee 
break básicos (en sus dos variantes de zumo de naranja envasado y 
natural, recién exprimido). Para servicios a última hora de la mañana, los 
dulce-salados o salados. Si usted piensa realizarlo a primera hora de la 
tarde, las mejores opciones son, nuevamente las del coffee break básico o 
la del clásico. Para recesos a media tarde, y especialmente en verano, la 
mejor opción es el coffee break valenciano con horchata. 
Debido al Protocolo COVID no podemos dejar la comida dispuesta encima 
de las mesas al alcance de todos los comensales, por este motivo la 
comida se sirve desde una mesa buffet atendida por nuestro personal en 
platos individuales. 
 
 
 
 

NUESTRA PROPUESTA GASTRONÓMICA 

 
BÁSICO “A” 
 
Mini Croissant Francés de Mantequilla (Alérgenos nº1, 3, 7, 6, 8, 12)   
Mini Ensaimadas (Alérgenos nº1, 3, 4, 5, 7, 8) 
Mini Sneken Danés con Crema y Pasas (Alergenos nº1, 3, 6, 7, 8, 12) 
* * * 
Café, Descafeinados e Infusiones. 
* * * 
Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 
Agua Mineral 

 
 
 
 

BÁSICO “B”  
 
Mini Croissant Francés de Mantequilla (Alérgenos nº1, 3, 7, 6, 8, 12)   
Mini Ensaimadas (Alérgenos nº1, 3, 4, 5, 7, 8) 
Mini Sneken Danés con Crema y Pasas (Alergenos nº1, 3, 6, 7, 8, 12) 
Chuchús de Crema (Alérgenos nº1, 3, 7, 8) 
Berlinas de Azúcar (Alérgenos nº1, 3, 5, 6, 7, 8) 
Tradicional Coca de Llanda (Alérgenos nº1, 3, 5, 6, 7, 8) 
* * * 
Café, Descafeinados e Infusiones. 
* * * 
Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 
Agua Mineral 
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ESPECIAL  
 

Mini Croissant de Mantequilla Del Horno de Conchin (Alérgenos nº1, 3, 7, 
6, 8, 12)   

Mini Ensaimadas (Alérgenos nº1, 3, 4, 5, 7, 8) 
Mini Caracolas de Chocolate (Alérgenos nº1, 8) 

* * * 
Café, Descafeinados e Infusiones. 

* * * 
Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 

Agua Mineral 
 
 
 

DULCE-SALADO 1  
 

Mini Croissant Francés de Mantequilla (Alérgenos nº1, 3, 7, 6, 8, 12)   
Mini Ensaimadas (Alérgenos nº1, 3, 4, 5, 7, 8) 

   * * * 
Delicias de Hojaldre Rellenas de Espinacas, de Pollo y de Bacon (Alérgenos 

nº1, 3, 4, 6, 8, 11) 
Mini Chapatitas de Jamón Ibérico de Recebo con Tomate Natural 

(Alérgenos nº1, 6, 7, 8, 11) 
* * * 

Café, Descafeinados e Infusiones. 
* * * 

Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 
Agua Mineral 

DULCE-SALADO 2  
 
 

Mini Croissant Francés de Mantequilla (Alérgenos nº1, 3, 7, 6, 8, 12)   
* * * 

Minibocadillo de Salmón Ahumado Noruego y Queso Crema con Eneldo 
(Alérgenos nº1, 4, 5, 6, 7, 8, 11) 

  Mini Chapatitas de Jamón Ibérico de Recebo con Tomate Natural 
(Alérgenos nº1, 6, 7, 8, 11) 

                    Mini Brioche Rellenos de Ensalada de Marisco (Alérgenos nº1, 
2, 3, 4, 7, 14) 

* * * 
Café, Descafeinados e Infusiones. 

* * * 
Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 

Agua Mineral 
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CLÁSICO  
 
 

Pastas de Té Clásicas (Alérgenos nº1, 3, 5, 6, 7, 8, 12) 
* * * 

Café, Descafeinados e Infusiones. 
* * * 

Zumos de Naranja, Melocotón y Piña. 
Agua Mineral 

 
VALENCIANO  
 
 
Fartons Caseros (Alérgenos nº1, 3, 4, 6, 7, 8, 10) 
* * * 
Café, Descafeinados e Infusiones. 
Horchata de Alboraya, Agua Mineral 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

INFORMACIÓN ALÉRGENOS 

 
Cumpliendo con nuestra obligación de informar sobre la presencia de 
ingredientes alérgenos y gluten en nuestros platos y, de esta manera, 
evitar la contaminación cruzada entre ellos, a continuación, le mostramos 
la correspondencia numérica mediante leyendas e insignias de los 
alérgenos citados anteriormente para cada uno de los elementos que 
componen nuestros menús.  
Para más información consúltenos. 
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  ¿QUIENES SOMOS? 

 
La Seu Catering y Hostelería es un consolidado 
grupo valenciano de restauración en expansión 
que explota y gestiona distintas unidades de 
negocio ofreciendo una amplia gama de servicios 
con el objetivo de satisfacer las más variadas y 
exigentes necesidades de sus clientes. 
 
A los servicios tradicionales de menús de 
empresa, celebraciones familiares, bodas, 
comuniones y otros actos sociales e 
institucionales, podemos añadir nuestra 
experiencia en catering de grandes conciertos 

musicales, rodajes de spots, cortometrajes o películas, o bien en la gestión 
de cafeterías y palcos Vips en estadios y circuitos deportivos de la 
Comunidad Valenciana. 
 
Realizamos eventos en lugares tan singulares como el Palacio de la 
Exposición, el Museo de Bellas Artes San Pio V, El Museo del Carmen, San 
Miguel de los Reyes, el Pabellón de la Fuente de San Luis, el Velódromo 
Luis Puig, La Alquería Galip-Patach, , La Alquería del Rey,  Palacio de la 
Colomina, Jardín Botánico, o en cualquier lugar donde sea posible ofrecer 
un servicio de catering. Y si no dispone del marco donde celebrar su 
evento, le podemos crear el espacio necesario para que lo pueda celebrar 
allí donde nos lo solicite... 
 
 
 

GALERÍA FOTOGRÁFICA y RRSS 

 
Si desea ver fotografías de nuestros servicios y de nuestra gastronomía 
puede acceder a un amplio catálogo a través de los siguientes enlaces: 
 

• Presentación/Álbum de Servicios para Particulares en Issuu.  
Pulse Aquí 

• Presentación/Álbum d Servicios para Empresas en Issuu.  
Pulse Aquí 

• Videos en Canal You Tube La Seu Catering.  
Pulse Aquí 

• Síguenos en Instagram. 
Pulse Aquí 

• Síguenos en Pinterest.  
Pulse Aquí 

 

https://issuu.com/laseucatering/docs/particulares
https://www.laseucatering.com/p/galeria-fotografica_20.html
https://www.youtube.com/user/LaSeuCatering
https://www.instagram.com/laseucatering/
https://es.pinterest.com/laseucatering/

